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Ribeira Sacra :

PROTAGONISTA V> Luis Buitrén Barrios En6logo y sumiller afincado en Monforte
Este profesional es el nuevo presidente de la Asociacion Gallega de Enélogos

» El jurado del concurso de tapas de
Monforte, que se cierra este domingo, alabd
la calidad y originalidad de las propuestas

LAR.
f ribeirasacra@elprogreso.es
MONFORTE. La octava edicién del
concurso de tapas de Monforte,
el Cume Tapas, llega a su recta fi-
nal, pues este fin de semana, tras
15 dias en marcha, se cierra un
certamen que ha sorprendido y sa-
tisfecho tanto a todos aquellos que
sehan acercadoa algunodelos 33
establecimientos hosteleros ins-
critos, como al jurado profesional
que debe puntuar las pequenas
Ppropuestas gastronémicas.

El grupo que calificard la mejor
tapa creativa, tradicional y la que
marina perfectamente con el vino
de la denominacién de origen Ri-
beira Sacra estuvo ayer y el lunes
recorriendo los locales en dos jor-
nadas maratonianas.

Se trata de un plantel de lujo,
pues lo forman Quique Rodri-
guez, natural de Monforte, quien

cia; Humberto Loureiro, sumiller
y creativo; Pedro Castillo, cocine-
To y propietario del restaurante
Casa Coscolo de Castrillo de los
Polvazares (Astorga), y ]avner Cas-
tro, periodista enel
mundo de los viajes, director de
Meraki TV Travel y cofundador de
la revista viajesdeprimera.com.

La delegada de la Asociacién
Provincial de Hosteleria de Lugo
en la Ribeira Sacra, Beatriz Vila
Freire, indicé que los miembros
del jurado «no han querido pro-
nunciarse abiertamente sobre lo
que les parece una u otra tapa,
pero hemos podido ver sus caras
de satisfaccién e incluso de sorpre-
sa tras probar alguna delas 33 que
estan en el concurso».

PARTICIPACION. Y es que los
miembros del jurado no quieren
dar pistas, ni apuntar sus favoritas

dispone de datos concretos. «He
realizado un chequeo por los es-
tablecimientos para saber como
iba la cosa y todos coinciden que
durante los dias de semana no

Los miembros del jurado, listos para probar la tapa que e eloal Riosol, en A Estacion. Tof0 PARGA

desde que iniciamos este concur-
so, pues el boca a boca sigue fun-
cionando en una ciudad como
Monforte».

con las que optaran a variados e
importantes regalos.

Este afio se ha abierto otra mo-
dalidad, consistente en enviar al
Facebook del Cume Tapas foto-

ademads de director técnico del  paranoinfluenciarenla opinién  hay mucha demanda, quelasde- CONCURSO PARALELO. Los or-  grafias creativas de los platos par-
concurso es editor jefe y asesor  detodos los que seanimendesde  gustaciones se concentrandesde  ganizadores del Cume Tapashan ticipantes. El ganador se llevard
gastronémico del portal web Gas-  hoyhasta el domingoa probaresa el jueves al domingo, perosobre  querido que no todo se quedeen  como premio una cena para dos
tronomicum.net. Esti acompa- treintena de «pequefias obrasde  todo el fin de semana». dar premios a las mejores tapas  personas en un restaurante de
fiado por Javier de la Fuente, di-  arte», asegurt Vila Freire. También indicé que, como tanto desde el jurado profesional ~Monforte. Quienes sean capaces
rector del programa de RNE ‘Un Encuantoala participacién,la  ediciones anteriores, hay como por los votos que aportenlos  de retratar las 33 del concurso se
laboratorio en mi cocina’, enel  delegada dela asociacion dehos-  que reciben mds gente y otros  clientes de los establecimientos  llevardn un lote de vino de la de-
que se unen gastronomia y cien-  teleros en Monforteindicoqueno  menos, peroqueesalgo«habitual  participantes a modo de carti nominacién Ribeira Sacra.
Un total de 63 vinos de 30 bodegas participan gl propoconscioregiador - cetondres Migulfnge i,
Rozas Garcia-Rojo, del laborato-  dente de la Asociacién Espaiiola
en la cata del consejo regulador de Ribeira Sacra Roas Seci tojo del oo dente e ssociacien tpa -

po Team; Pablo Fernédndez Rodri-

colab?rédor de diversas revistas

rias. Unaes paralosvinosblancos  blancos estan previstas medallas  guez, miembro de la Asociacién :
Ribeira Sacra Simmum corres-  de oro, plata y bronce. Paralos  deSumilleres Gallaecia; Mercedes La cata comenzard mafana con
DELEGACION pondientes a la cosecha de 2015,  vino de otras afiadas solo habrd ~ Gonzalez Rodriguez, delaAsocia-  una seleccién previa en el Centro
MONFORTE. Untotalde 63 vinos  otraesparalostintosdelamisma  medalladeoro. cién Vitislucus de analisis senso-  do Vifio de Monforte. El viernes
de 30bodegasdeladenmnmacwn cosecha y una tercera categoria, Las muestras serdn valoradas  rial; Jorge Mazaira Pérez, director  en las mismas instalaciones se
de origen Ribeira Sacra participa-  para los de otras afiadas. Enesta  por diez catadores profesionales  técnico del consejo reguladorde  celebrard la cata final. La entrega
ranapartirdemananaenlacata  pueden competir tanto los elabo-  dediferente perfil. EstaranIsidro  la denominacién de origen Val-  de premios serd el viernes en un
que cada afio organiza el consejo .  rados en barrica como losqueno  Funcia Pérez, dela Asociaciénde  deorras; SusiNistal, sumiller; Ana  acto que se llara en el bal-
regulador. participasen enotrasedicionesdel  Endlogos de Galicia; Antonio Ra-  Maria Martin Abild, delaEscuela  neario de Augas Santas de Pantén
El certamen cumple 22 afiosde - concurso. luy Rodriguez, de la Asociacién ~ Espariola de Catay estudiantede  y al que asistirin numerosas per-

vida y se establecen tres catego- Para las mtegonas detintosy  GalegadeCatadoresydelpanelde ~Wine and Spirit Education Trust i E
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